INNOVATIVE
FOOD INGREDIENTS

predstavuje

Bestfibre 110



Bestfibre 110

Viceucelova kombinace rozpustnych a nerozpustnych rostlinnych fyzicky
upravenych vlaknin, které dokazi v jednom vyrobku poskytnout:

* silny gel spolecné se studenou vodou
- stabilita pri vysokych teplotach

« absorpce tuku

 velmi vysoka viskozita

 tvorba povlaku po zahrati a zchlazeni



Bestfibre 110

VétSina vlakninna trhu vyuziva celulézu jako vychozi surovinu.

Nerozpustna celuléza ma omezenou kapacitu vazani vody — napriklad

bambus, pSenice, > 1 dil vlakniny vaze 2 nebo 3 dily vody (max.)
hrasek apod.

Bestfibre 110 je zalozen na celul6ze a vyspélé prirodni matici z polysacharidi

4

okaze tak navazat mnozstvi vody odpovidajici
20-ti nasobku vlastni hmotnosti vody!
VyzkouSejte a uvérite!




Bestfibre 110

Typicky studeny mékky
1 dil Bestfibre 110 + 10 dila vody |:> gel, ve kterém je voda
pevné “uzaviena”

Gel se vytvafi pfi
pokojove teploté

Po zahrati a
zchlazeni
vykazuje
vlastnosti

Ke ztraté vody nedochazi ani v pripadé stlaceni, odstredéni, susSeni,
mleti, vareni a smazeni gelu




Bestfibre 110

Viastnosti

 vaze studenou vodu

« vytvari vnirni povlak

» odolnost viéi tepelnému zpracovani

» odolnost vicéi velmi nizkému a velmi vysokému pH
» odolnost vi¢i zmrazovani a rozmrazovani

* |ze jej vstrikovat do masnych vyrobku

» ochrana struktury zmrazenych potravin

- dokaze nahradit Skroby pouzivané v susickach



Bestfibre 110

Hlavni pouziti
Prakticky vSechny potraviny, kde je zapotfebi kontrola Ci stabilizace vody

* slané nalevy pro varenou Sunku * bolorisky salam

shoulders, kasslers... o
e SUrimi

* syrové mleté maso f .
* masové naplné (ravioli,

« hamburgery pilmini)
* masoveé kulicky  kiehCena slanina
* marinady * polévky v prasku nebo

* vylepSené syrové driibézi vyrobky tubach

vov | .  vS§echny druhy omacek
* pafizské salamy
* Zpracovaneé syry 3 dalsi

» napodobeniny syru

« frankfurtské parky

v

« zmrzliny & sorbety
Davkovani

Od 0,2% finalniho vyrobku a vyse.



Bestfibre 110

Bestfibre 110 v
suchych primesich

Jako sucha hmota se do suSiCky pfidavaji skroby, a to pred koncem procesu
suseni (priblizné 15 — 20 minut pfed koncem) z divodu zamezeni ztraty tekutiny
béhem procesu vareni.

Bestfibre 110 dokaze skroby nahradit v
poméru 10:1

To znamena, ze staci pouzit 10x mensi mnozstvi Bestfibre 110 v
porovnani s mnozstvim skrobdi.




Bestfibre 110

Bestfibre 110: interakce s
Cistymi skroby

Cisté Skroby maiji problém s retrogradaci. Z tohoto divodu ztrci po uvafeni a

zchlazeni Cast vody.

Technologové spole¢nosti Campus prokazali, ze smés
90-95% cistého Skrobu + 5-10% Bestfibre 110

tvori velmi stabilni Skrob.

Smeés se chova jako modifikované skroby — neni proto treba meéni
oznaceni vyrobku!



Bestfibre 110

Bestfibre 110 a uprava v
mikrovinné troubeée

viwv /s v

mikrovinné troubé a lze je uvafrit, aniz by doslo k jejich rozdéleni.

N\ ¢

Bestfibre 110 a naplné
(ravioli & pilmint)

Béhem vareni dochazi k zadrzeni vody v naplni, pficemz vlhkost se nedostava
az na povrch.




